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Vorwort

Es gibt keinen Ersatz fiir Qualitdt!

Eine der wichtigsten Diskussionen ist die Frage:

Wohin wird sich das Preisniveau der Lebensmittel hinbewegen? Sie haben aus
der Presse schon vernehmen kénnen, dass der Trend von vielen Rohstoffen nur
in eine Richtung zeigt, nach oben.

Selbstverstdndlich wird es wieder “kluge” Kopfe geben, die diesem Phdnomen ent-
gegentreten méchten, mit unklarer Deklaration. Zuviel Wasser oder Eiweil3 im fliis-
sigen Vollei, oder Analog Beimischung im Kdsebereich, oder an der Fettschraube
drehen bei der Sahne. Abwiegefehler vorsdtzlich gemacht, statt der erlaubten 5%
Abweichung nach oben oder unten, 8% zu wenig. Extra Wasser im Schinken etc,
etc, etc. Alles schon da gewesen. Lassen Sie sich exakte Produktspezifikationen aus-
héndigen. Bei Nichteinhaltung der Spezifikation kénnen wir beim Hersteller agieren.

Nicht, dass wir es unseren Lieferanten unterstellen méchten, aber Wachsambkeit ist
geboten. Insbesondere wenn Sie von unerwarteter Seite Angebote erhalten, die
Uberdurchschnittlich preiswerter sind. Dann erst recht sollten Sie priifen, ob Sie vom
Produkt mehr verbrauchen als normal, die Standfestigkeit der Sahne die gleiche
ist wie sonst, oder eine ungeéffnete Packung gekochten Schinkens nach mehreren
Tagen eine substantielle Menge Wasser vorweist. Diese Dinge sind leider oft nur
den Fachleuten bekannt.

Warum wir dieses beschreiben? Um Sie, unseren Kunden, vor falschen Entschei-
dungen zu schiitzen, weil Sie letztendlich fiir eine schlechtere Qualitét bezahlen.

Wenn Preiserh6hungen an der Tagesordnung sind, und es sieht im Augenblick in
vielen Bereichen durch die Fehlmengen an Getreide in Russland und USA danach
aus, ist es logisch, dass auch die Preise von Hiihnern und Eiern davon betroffen
sind. Hiihner essen nun mal Getreide, wie der Mensch. Brot ist dann als erstes dran.

Reagieren Sie mit Vernunft und passen Sie lhre Verkaufspreise an die neue Situati-
on an. Errechnen Sie, wie sich die h6heren Preise auf das Einzelstiick Brot oder
Gebdck auswirken.

Es ist mit Preisanhebungen auf breiter Front zu rechnen, eine moderate Erhéhung
wird jeder Kunde begreifen, denn die Tagespresse ist voll davon.

Aber eines ist sicher:

Es gibt keinen Ersatz fiir Qualitdt

Zentraleinkauf
P. Broest
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Wildpreiselbeeren - ,,wie hausgemacht”

Pilze und Beeren liegen voll im Trend! Als wertvolle Nahrungsquelle sind sie Die Spezialisten

seit Urzeiten beim Menschen beliebt. Gesund, fettarm, mit vielen Mineralien fiir Pilze und Beeren
und Vitaminen, bereichern diese besonderen Waldfriichte unser Leben. Seit
iiber 60 Jahren liefert der traditionsreiche nordbayerische Fachbetrieb
Georg Baier aus dem schénen Fichtelgebirge frische, konservierte und tief-
gefrorene Pilz- und Beerenspezialitiiten in die ganze Welt. Aber auch an

viele Gastronomie-GroBhdndler, Cateringbetriebe und industrielle Weiter-

verarbeiter in Deutschland. Besonders geschiitzt
in der guten Gastronomie
Seit mehr als 60 Jahren haben wir uns auf die Herstellung von Pilz- und Beeren- und anspruchsvollen Kiiche

konserven spezialisiert und sind deshalb bei diesen Produkten sehr leistungsfdhig. L .
Seit iiber 60 Jahren biirgt

In unserem Betrieb wird sowohl beim Einkauf der Rohware als auch bei der Pro- es goe
unser Name weltweit fiir

duktion besonders grolSer Wert auf Spitzenqualitéit gelegt, so dass unsere Konserven Spitzenqualitiit aus Bayern!
auch von verwdéhnten Feinschmeckern bevorzugt werden.

Alles aus einer Hand:
Weihrend beispielsweise die Preiselbeeren von vielen Herstellern in einer wdissrigen - frische,
Ldsung produziert und erst durch Zugabe von Pektinstoffen wieder eingedickt wer- ) k.onservierte, .

- tiefgefrorene Pilze
den, verarbeiten wir im Gegensatz dazu ,wie hausgemacht” besonders gut verle- indiBeeren
sene Wald-Preiselbeeren mit reinem Zucker so konzentriert und kompakt mit einem - Konfitiiren
besonders hohem Fruchtgehalt von - Tiefkiihl-Pfannen-
66 %, dass sie aus eigener Kraft, also ,nattirlich gelieren’. AuBer Zucker und Wasser gerichte

sind keine weiteren Zutaten wie z.B. Konservierungsstoffe oder Farbstoffe dabei!
Selbstverstéindlich gehen wir keinesfalls durch Beimischung von Moosbeeren oder
Kulturpreiselbeeren geschmackliche Kompromisse ein, um eine Verbilligung des

Endproduktes zu erzielen.

Alternativ kénnen wir, auf Wunsch, auch die preisgiinstigeren Preiselbeeren mit
Pektin in diversen Eimern anbieten, fiir die ansonsten die gleichen Qualitditskriterien
gelten.

Allerdings sind hierin natiirlich pro-

zentual weniger Beeren enthalten,

jedoch mehr als bei den meisten

Konkurrenzprodukten.

Ubrigens freut sich das gesamte
Baier-Team auf Ihren Besuch im Internet

unter http://www.baier-online.com



Fasi riivé um dia Lk sinsatzbereit; Das Hefe van Haag-Team aus Tanisvorst.

3 500 kamen nach Ténisvorst

Messebetrieb zum
Tag der offenen Tiir

TONISVORST. Die Firma Hefe van Hasg in Tonisvorst, Fach-
grofhindler fir Bicker und Konditoren, hat ein wichiiges mit
dem Produkt gemainsam, auf dem sich das ganze Unternshman
letztlich aufhaut: Denn balde, sowohl der Artikel Hafel ali auch
das 5t. Toniser Unternshmen gingsn auf. Und wie, davon Konnta
man sich beim Tag dear Offenan Tir bei Hefe van Hang bestens

UlsaFFaLigRa,

e jotrt das neus Gewerbegebiet um ein wesentli-

chis bersichert, Doch das dber 3000 Cuadratmater grofis Projekt
rwischen 51, Tont und Yorst wurde nicht einfach 3o der Offent-
lichkeit vorgestellt, sins Sonderausstellung namhbafter Zuliefar-
firmen sorgte fur regelrechten Messobetrieh, der an rwei Tagen
fibar 3500 Besuoher pus Mah und Fern anlockte. Und wieder gin:
mal wurde dem Senior des Unternehmans, Karl van Haag, ba-
soheinigt, sin Schrittmacher zu sein, so wis damals im Jahra 1948
als er die erstn handgaschnittane und handvarpackis Wirfelhafe

aul den Markt brachte.

Damir sorgte Kar| van Haag
damals fir dee Semation aad
dem Hefermark:
Limie won den Hausfradan
freudig aufgenomman wurde,
Doch der pweite Kniller el
nicht Range &ul 4:6h  warton:
1860 kam es rur Aufsieliung
der  ersten  Woarfelhefemagch)
nen in Norddewstschiand diurch
die Firma wan Haag. Be
reits 1832 ibernahm Karl van
Haag das elterliche Geschiifr,
dag 8ch auf den Vertriegh von
Hefe und Margarine an Bicke-
reien, Konditoreien und Kran
kenhduper in der St Toniser
Umgabung sperialisiort hatts,
1935 hatte das Unternehmean
gine solche Grofs, dab zu-
Etrliche Garagan, Lager- urd
Biiroraume an der Schulstraflp
29 arstein werden masi e

Selbst in den Wirren des
Krieges wurde der Betrieh un-
ter  schwersien Voraussetzun-
gen aufrechierhalten. Christine
van Haag sand in den Jahren
won 1830 bis 1948 im wahrstan
Sinne des Wortes ihren Mann,
Reminkszenzen sn diess Foit
wurden durch eine Ausstaliung
won Bildern aus diesen Tagen
beim Tag der offensn Tir wie-
dar wach,

Crach s=hr schngl] et Karl «
Haag erkannt, dall mit Hele al-
lein dermn Backhandwerk nscht
gedient ist. Daher wurden 1968

dig i ersis

tast alle Artikal des Backsorti
menies  ne ng-ramm autge-
pemaridn,  Dias machte 1986
gbermals den Bau einer neuen
Lagerhalle notwendig, womit
diz Enfwickiung abar mmer
nach nicht ihr Ende tand.

Mir der Ubsrnahme des ge-
samien  Frischdienstprogram
mes, amngefangen wom  Sahne
ihor Quark bis hin zum Frisch-
i, SELELE mMan Sinen weile-
ren Meilenstein in der Ent-
wicklung der Firma, die in-
rwischen bis weit dber dis
Grangan dar Gemsinde himesg
an  Bedeutweng hinzugewann.
Als dann noch Anfang der sieh
riger Jahre pine Papierabtoilung
hinzgukam, waren d Vergrofe-
rungermog |ichkanen an clar
Schulstralte  fast  erschipft,
fusch hitte diss mit den Sande-
rungsz l@len dar Gemainde nichit
in Einklang gebracht werdan
kanman. Daber nabm man das
gibndtiga Angebot dar Germain-
da auf Limsiediung in das nese
Girwer begebist Tempelshof
gErn an, wo das Lnternehmen
potrt mit dem Tag der Offonan
Tir offiziell in Betrieh genasm-
mien wunde,

U alle, sowohl die Kun-
dan als auch dis Zulisferfir-
mien wan Hale van Hasg waren
won dem neusn Komples sshr
basindrucki. Vor allem die rie-
tigen Lager und Kikhlhallon ar-
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Fachgemprache am Brotpilz fuhre Karl van Haag (rechis) wihremsd
dar Sonderausseeliung zum Tag der-Offonen Tir.

!ntur'nn'mrhn.ﬂl-u-ml'rlr wor einem Klimaschrank,
die sikerton Sachen lange friseh blaiban,

in dem selbst

Peter Holthaussn - Chef der Papisrabteilung bai Hale van Hasg —
iberzeugt seing Kunden davon, dall auch der Briitehantiine Beach-
tung geschankt werdsn mul,
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Gae tellen das Herz der St. Téniser Firma dar: Die riesipen Lagerhatien, die einan jadan Kundan-
wiiirich befrimdigen konmam, Und allas 51 sofort aef Abruf barait.

weckoen day Inforasse der Besw.  Aplelibicke o |alien, Zuk
char, wo Ercdnigsron g Maxl  kangimas aus der DDA, Apriko
ko, Posinen st dem bran, B0 Aid Marsolo odet Andanas

Saiban in dem Wirren des Krieges halt Chenning van Hasg den Ba-
trieh aufracht, Linser Archivbild wands im Jahre 1943 auigenom:
Man.

Sin haben beide ihr Leben auf Hefe gabaut: (Vo links] Varkaufs-
luitar Wilfried Klaffenbach von Uniferm-Hefe und Karl van Haag
von Hele ven Haag,

iz Howai jedersdn sbgarufen
werden Kdnran, Ein Anrut des
Kumcden  gimgl, nd  schan
#ebrl Bich wenig spanied  siner
dher pahlrgachan Sparistabezeu-
50 i\ Beawsegung, din st o
i o Linr oo DReensne ol
Frischi unterwags sind, Dann
Barvid wird bes Hebe van Hagg
grall gechreben. Uind das wis-
wn O Kunden zu schatzen,
darem  Kreis wch  irgwischan
wvan Kleve s Bodn und won
der hollisdigchan Granze bis
s Ruhngstiel SrsdradkL,
Mutirliel Eamml duch die
it raranang [l =y 18 30|
Kufr  Immer wiklsr  werden
neue Repepie urnd Machangen
angahoten, @@ urms  leteilich
PisugE En 5o fecihattges Ange
bat im Backerladan basclienen
Do die Zeiten, w0 & 0ur ain
B Areen und drei Sorten Brog
gab, sind |Gng# varbei. Allein
iber 20 Browceien und weit
iiber 1300 Sorian Feingeback
gt es i dé Bursdasepublhd.
Und garads i Speresierieng
und Warfeenerung dar Backwa
ren o & die ge Verhn et
immer mabe Fu schatzam vwall,
der heute mebw donn fo die &b
wechslung lisht
Daker bagi a8 i Inberasss
der produzleenden  Berebe,
um wellbewahisfihig u blei
b ginen ruverfissigen Grof.
hardler Im FHuocken o heben,
der udem nsch ¥t =in affe-
nes Chr fir die Sorgen wod Mo
te des Hendwerks hat. Und ga-
nau dat besitzt man bal Hefa
van Haag, wa man schimillich
dad Handwwaik van der Pike auf
seliist erlernte. Heuts sid a8
gbrigens die Sdhne Kerl Wil
helm wnd Heng Gard ven Haaeg,
dig in dis Fulsapfen (hres
Vaters getreten sind. Denn der
Senioe machte sich zur Ruha
seizen, sagf er jedenfulls, nur
glausen Tuts ibm Kaines recht,
Lind das fally puch scinasr &n-
gasichrs dar Wimaligt wnd Ak
riviedl, die Karl van Haag
mach wie vor gusstrakit. Isi's
gin Wunder, wermn man mit
Hefe zu tun hat?
Dieter Brenner

Die Iministaren des Tages der Offeren Tir: Karf van Hasg wnd dee
Liiter des Aullandienstes, Karl Birkner (rechis). Ob iia des Plise
fiwr dig ndchste tolle Versmitaliung diesar At barsits in der Schub-
lade haben?

LT
i i PES (B ) o

So sine Audsiiiong mwsist durstiy, esings ioes hartigy WA
de. Mit von der Parthe Frau van Haag |2, van Enk,



Das Baguette -
ein Stiick Frankreich fiir Feinschmecker

Bei ,,Brot” und ,Frankreich” denkt jeder sofort an Baguette. Die langen
WeiBbrotstangen sind ein Symbol fiir das ganze Land. 82 Prozent der Fran-
zosen behaupten, sich ein Leben ohne Baguette nicht vorstellen zu konnen,
es tagtdglich zu verzehren.

Ein gutes Baguette wird (iberall in Frankreich geschdtzt — auch im Prdsidentenpa-
last! Jedes Jahr darf der Béicker, der den ,Grand prix de la baguette de Paris” ge-
winnt, den Elysée-Palast, Amtssitz des franzésischen Staatsprdsidenten, ein Jahr
lang beliefern.

Das klassische Baguette zeichnet sich durch eine knusprige Kruste und eine lockere
geporte Krume aus. Dem Krustenteil verdankt das Baguette sein volles Aroma. Die
lockere Porung ist eine Folge weicher Teige und langer Teigfiihrungen.

Délifrance - der Baguette-Experte

Délifrance verkauft (iber 75 Millionen Baguettes pro Jahr. Aneinandergereiht kon-
nen diese Stangenbrote den Erdball mehr als einmal umrunden. Das Unternehmen
kann sich also zu Recht als Experte in der Baguette-Herstellung bezeichnen. Im
Sortiment befinden sich verschiedene Varianten von 29 bis 59 Zentimetern Lédnge

und mit unterschiedlichen Laibgewichten.

Vom Klassiker, der nur aus Mehl, Wasser, Hefe, Salz und Ascorbinsdure (Vitamin C)
hergestellt wird, (iber das rustikale Baguette mit Weizensauerteig bis hin zum Mehr-
korn-Baguette, eines haben alle Brote gemeinsam: Ausgewdbhlte Zutaten, die origi-
nal franzdsische Rezeptur und die Leidenschaft von Délifrance fiir gutes Brot.

Beste Zutaten fiir hochste Qualitdt

In den franzdsischen Regionen Champagne und Lothringen sind alle Bedingungen
fiir den Getreideanbau bestens vereint: Ein kalkhaltiger Boden mit einem hohen
Anteil organischer Stoffe und einer guten Durchldssigkeit sowie ein optimales Klima
fiir eine perfekte Reifung der Kérner. Von hier stammt der Weizen fiir die Délifrance

Baguettes.

Fiir Délifrance-Backwaren werden nur beste und durch die Miihlen-Gesellschaft
Grands Moulins de Paris (ebenso wie Délifrance eine Tochtergesellschaft der fran-
z0sischen Gruppe NutriXo) speziell ausgewdhlte Weizensorten verwendet. Eine riick-
verfolgbare Produktsicherheit auf héchstem Qualitétsniveau ist garantiert. Umwelt-
schutzaspekte sind im Herstellungsprozess berlicksichtigt.

Das Getreide wird sorgfdltig Sorte fiir Sorte geerntet. Dank einer nach strengen
Kriterien zusammengestellten Mischung holen die Délifrance-Béicker das Beste aus
jedem Weizenkorn heraus. Und das ist bei jedem Baguette zu schmecken!




Vielfalt kann so einfach sein!

In diesem Sommer kommt die Firma DREIDOPPEL mit zwei
neuen DESSERTPULVERN auf den Markt: ,MOUSSE NEUTRAL”
und ,,MOUSSE AU CHOCOLAT",

Das Dessertpulver ,MOUSSE NEUTRAL” wird mit Milch und
Sahne angeriihrt.

AnschlieBend schmeckt man die fertige Masse, mit einer der
iiber 55 Frucht- und Aromapasten aus dem renommiertem Hau-
se DREIDOPPEL, ab. Mit diesem Verfahren kann man die indi-
viduell gewiinschten Geschmacksrichtungen nach eigenen Vor-
stellungen verschieden gestalten.

Die Kreation ,MOUSSE NEUTRAL” der Firma DREIDOPPEL bie-
tet lhnen wunderbare Variationsmoéglichkeiten fiir den Einsatz
in Verbindung mit Becherdesserts oder auch in Verbindung mit
leichten Torten und/oder Schnitten.

Auch das Dessertpulver ,MOUSSE AU CHOCOLAT” iiberzeugt
durch seine einfache Anwendung und dem unvergleichlichem
schokoladigen Geschmack.

“Selbst Betriebe, die MOUSSE AU CHOCOLAT klassisch herstel-
len, sehen in unserem Produkt eine Alternative, da es schnell
und einfach herzustellen ist und krdftig schokoladig schmeckt”,
berichtet die Produktmanagerin Christina Méll begeistert.

Das Dessertpulver eignet sich insbesondere auch hervorragend
zur Herstellung einer MOUSSE AU CHOCOLAT TORTE.
Schokoladen-Genuss pur, mit jedem Stiick.

Mit beiden Produkten unterstiitzt die DREIDOPPEL GMBH in
Langenfeld alle Méglichkeiten der Bdckergastronomie, beson-
ders im Filialbereich.

Lernen Sie beide Produktneuheiten kennen und lieben:

Auf der kommenden
25. GroBen RHEIN-BACK Schau!
(29. September bis 1. Oktober 2012, von 11.00 bis 18.00 Uhr)
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Unsere EISABTEILUNG - Seit fast 30 Jahren eine Erfolgsgeschichte

Im Oktober 1985 entschlossen wir uns nach eingehenden Uberlegungen, unser Unternehmen um eine
weitere Abteilung zu erweitern. Da wir bereits einige Kontakte zu Eisdielen und Eiscafes iiber unseren
Frischdienst unterhielten, lag es auf der Hand das wir unser Warensortiment in diesem Bereich ausdeh-

nen mussten.

Wir stellten einen neuen Mitarbeiter fiir diesen Bereich ein,
der sich sowohl um den Ein- und Verkauf sowie um den
Innen- und Aussendienst kiimmern sollte. Im gleichen Jahr
besuchten wir zum ersten Mal die internationale Fachmesse
fiir Eisbedarf in Longarone / Italien, ein denkwiirdiger Be-
such.

Auf dieser Messe wurde uns schnell klar, das unser Vorhaben
nicht leicht sein wiirde, denn sowohl von einigen unserer
Mitbewerber als auch von einigen Lieferanten wurden uns
schwere Zeiten prophezeit und mit Unterstiitzung unserer
Pldne konnten wir nicht rechnen, denn der Markt war bere-
its vergeben.

Trotzdem fuhren wir hoch motiviert zurlick nach Ténisvorst,
und im Gepdck hatten wir die Erkenntnis die wir auf der
Ausstellung gewonnen hatten: Die Eisbranche stand vor
einem Umbruch und einem Neuanfang. Neue Maschinen
und Gerdte, die zum Teil noch in der Entwicklungsphase
waren, wiirden die Eisherstellung verdndern und damit
auch das Warensortiment. Neue Technologien wiirden sich
am Markt durchsetzen und darauf stellten wir uns ein und
sahen darin unsere Chance.

Im Winter 1985 bereiteten wir uns in aller Ruhe auf unsere
erste Saison vor. Mit einer Handvoll Kunden und ca. 80 Pro-
dukten starteten wir im Friihjahr 1986 ins Eisgeschdft. Wir
setzten auf qualitativ hochwertige Waren zu einem fairen
Preis. Dartiber hinaus sollte sich sich sehr bald zeigen, dass
der Hefe van Haag Service, der uns im Bdickergeschdift be-
reits zu Ansehen verholfen hatte, auch im Eisgeschdft
Friichte tragen wiirde.

Schon nach wenigen Monaten konnten wir der Nachfrage
kaum noch gerecht werden. Unser Start war voll gelungen.
Im Jahr 1987 stellten wir einen weiteren AuBendienstmitar-
beiter ein und besetzten auch den Innendienst mit einer
Vollzeitmitarbeiterin.

Gleichzeitig erweiterten wir unser Warensortiment und
nahmen Rohstoffe in unser Sortiment auf, die fiir damalige
Verhdltnisse ein absolutes Novum waren. Obwohl von vielen
beldichelt, boten wir als einer der ersten Fachgrol3héndler
Produkte wie Dextrose, Fruchtzucker und Magermilchpulver
an. Dies sind heute Produkte, die bei der Eisherstellung zum
Standard gehéren. Wir erkannten, dass die Zukunft im

Tiefkiihlbereich liegen wiirde, und die bis dahin (ibliche
Fruchteisherstellung durch Obstkonserven vor der Abl6sung
stand.

Bereits unsere zweite Saison 1987 (bertraf alle unsere Er-
wartungen. Im Lauf der kommenden Jahre erweiterten wir
gezielt unser Warensortiment und es gelang uns immer
mehr Kunden davon zu (iberzeugen:

Wenn Eisrohstoffe dann von Hefe van Haag.

Im Jahr 2000 kamen wir erstmalig mit einer Eigenmarke auf
den Markt. LINEA FUTURA (Linie der Zukunft) sollte Qualitcit
zu vernlinftigen Preisen symbolisieren. Zundichst begannen
wir mit einigen wenigen Produkten wie Vanille und Erdbeer-
paste und speziellen Eislikéren. Wéhren der kommenden
Jahre erweiterten wir unsere Eigenmarke um viele weitere
Produkte von denen wir liberzeugt sind das sie den Namen
LINEA FUTURA auch verdienen.

Im Jahre 2006 prdsentierten wir erstmalig auf unserer RHE-
IN-BACK Schau unsere Eigenprodukte und produzierten
damit handwerkliches Speiseeis, welches wir kostenlos an
unsere Messebesucher zur Verkostung gaben. Die Resonanz
war so positiv, dass wir uns auch auf den folgenden
Hausmessen stets mit einem eigenen Messestand prdsen-
tierten.

Heute, nach fast 30 Jahren, betreuen 6 AulSendienstmitar-
beiter in Tonisvorst und in unseren Niederlassungen in Neu-
wied, Kéln und in den Niederlanden ca. 400 Eiscafes. Un-
seren Kunden bieten wir ein Warensortiment von tiber 1800
Artikeln aus denen sie auswdhlen kénnen!

Heute nach fast 30 Jahren ist es auch an der Zeit den vielen
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern sowohl im Innendienst
als auch im Aulendienst unseren Dank auszusprechen fiir
die unermtidliche Leistung, die Sie in all den Jahren erbracht
haben. Ohne diese Menschen wdire unser Erfolg nicht mach-
bar gewesen.

Unser ganz besonderer Dank gilt jedoch all unseren
Kunden, die uns iiber diese lange Zeit die Treue ge-
halten haben!

Ohne unsere Kunden hdtten wir diese Erfolgsges-
chichte nicht schreiben kénnen!
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Freiwillige Feuerwehr Tonisvorst -

Loschzug Vorst probt den Ernstfall bei Hefe van Haag
Es ist Montag der 23.07.2012. Ein Fahrer von Hefe van Haag fédhrt mit seinem LKW
wie gewohnt in die betriebseigene Waschhalle und méchte seinen LKW waschen.
Doch dann passiert es: Durch einen technischen Defekt am Fahrzeug bricht
ein Brand aus. In nur wenigen Minuten entwickelt sich in der Waschhalle giftiger
Rauch. Der Fahrer kann die Waschhalle nicht mehr selbststéndig verlassen und
bricht ohnmdichtig zusammen. Jetzt geht es um lebenswichtige Sekunden.

Was sich nach einem schweren Ungliicksfall anhért, war zum Gliick nur eine
Ubung des Loschzuges Vorst der Freiwilligen Feuerwehr Ténisvorst.

Vorbereitet wurde diese Ubung durch unseren Mitarbeiter Thomas Berger, der sel-
ber schon viele Jahre aktives Mitglied in der Freiwilligen Feuerwehr Ténisvorst ist.

Um die Ubung so realistisch wie nur méglich zu gestalten, wurde die Waschhalle
mit Hilfe einer Nebelmaschine komplett verraucht und neben dem Fahrzeug ein
Dummy platziert, der die verletzte Person darstellen sollte.

Nach der Alarmierung der Feuerwehr traf diese nur kurze Zeit spdter mit 5
Fahrzeugen und ca. 20 Personen am angenommenen Unfallgeschehen ein.
Sofort wurde mit der Menschenrettung begonnen. Die ,ohnmdichtige Person” wur-
de nach nur wenigen Minuten durch den ersten vorgehenden Trupp gefunden und

aus der Waschhalle gerettet.
Der Dummy hat dieses Ereignis ohne bleibende Schéden iiberstanden.

Neben der Menschenrettung wurde parallel mit der Brandbekdmpfung und Ab-
schirmung des Nebengebdudes unter anderem mit Hilfe eines Teleskopmastes be-

gonnen.

Nach ca. 1 Std. konnte ,Feuer aus” gemeldet werden und der Léschzug machte die
Fahrzeuge wieder einsatzbereit.

Bei der anschlieSenden kurzen Besprechung bedankte sich Hans-Gerd van Haag
bei den Anwesenden Kameraden der Freiwilligen Feuerwehr und lobte besonders
die stindige Einsatzbereitschaft der Freiwilligen Feuerwehr (die Freiwillige Feu-
erwehr hat 24 Stunden an 365 Tagen Bereitschaft und wird iiber Funkmel-
deempfinger alarmiert).

Der neben dem Wehrfiihrer Ténisvorst (Rolf Peschken) anwesende Léschzugfiihrer
Johannes Holtschoppen, bedankte sich ebenfalls bei der Firma Hefe van Haag. Zum
einen fiir die Bereitstellung des Ubungsobjektes, und zum anderen fiir die Freistel-
lung des Mitarbeiters Thomas Berger bei Einscitzen der Freiwilligen Feuerwehr T6-

nisvorst.

Nach einem kiihlen Getrdink und einer kurzen Betriebsbegehung machte
sich der Léschzug Vorst wieder auf die Heimreise.
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Einfach das Britchen oder Baguette
aufschneiden und eine Halfte mit

LUVAT CURRY Baguettecreme

bestreichen.

Danach g4-6 schrig gesch |
Scheiben (Bo gr.)

TULIP Hﬁhnchenhruﬁtﬁlt mexikanieer

gefichert auf das mit einem Bl
belegte halbe Britchen oder B

- Fix und fertig gewdirzt und ges
- ca. 1 kg Atmo Pack .
- Fleisch wie gewachsen, natirlicl

Ideal fiir den Brotchenbelag.

Je zeitnaher Sie es zubereiten, desto
saftiger das Fleisch.

Ein leckerer und gesunder Snack!

Fiir alle weiteren Snacks empfehlen wir:

LUVAT Delikatess-Remoulade
80% 875 ml

Diese Produkte sind bei uns unter folgenden Artikelnummern 2u beziehen:
ArLMr: 96000 TULIP mexikanisches, Hihnchenbrustfilets ca. 1 kg

AFLMNr: 96103 LUVAT Curry-Baguette-Creme 1 kg

ArLMr.: ghogg LUVAT Curry-Baguetie-Creme 3 kg

ArLMr: gbogo LUVAT Delikatess Remoulade 80% Byg ml
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Uber 600 km Anreise zum Junior Kondi Cup.

Am 24.September 2011 war es wieder soweit. AnldlSlich der 24. Gros-
sen RHEIN-BACK Schau wurde zum 5. Mal der Junior Kondi Cup bei
Hefe van Haag in Ténsivorst ausgetragen. Fast 30 Auszubildende des
3. Ausbildungsjahres hatten sich fiir den Leistungswettbewerb, der in
zwei Kategorien ausgetragen wird, angemeldet. Die weiteste Anreise
dabei hatte die 19 jéhrige Vi Le , die eine Ausbildung zur Konditorin in
einer Dresdener Konditorei absolviert. Uber 600 km Anreise hielten Vi
Le, die durch einen Bericht der Fachzeitschrift ,,Konditorei & Cafe” vom
Junior Kondi Cup erfahren hatte, nicht davon ab sich dem Wettbewerb
zu stellen. Die beiden Wettbewerbsklassen waren wie in den Jahren
zuvor sehr gut besetzt. So hatte es die Jury, welche sich aus Vertretern
des Handwerks sowie der Firmen Dreidoppel, Langenfeld und Hefe van Haag, Tonisvorst zusammenfand, auch nicht
besonders leicht die Gesamtsieger zu ermitteln.

Der Landeslehrlingswart und Férderer von Aus- und Weiterbildung des Konditorhandwerks, Herr Alfred Amberg, appel-
lierte an die Auszubildenden ihren Weg fortzusetzen und die recht guten Anlagen ihres Kénnens zu nutzen. Gleichzeitig
rief er die Inhaber und Ausbilder dazu auf die Mdglichkeiten, des durch Hefe van Haag initiierten Wettbewerbs, auch
fiir die zukiinftigen Lehrlinge in Betracht zu ziehen und diese zur Teilnahme am ,JKC” zu ermutigen. Marcus Milders,
Mitinitiator des Wettbewerbs bedankte sich im Besonderen bei Martin Schmalzried von der Dreidoppel GmbH sowie
Diana und Thorsten Diel fiir die fachliche und organisatorische Leistung. ,Nattirlich steht und fdllt so ein Wettbewerb
mit dem Feld der Teilnehmer. Dennoch wdire ohne die vielen ehrenamtlichen Helfer so eine ansprechende Veranstal-
tung nur schwer denkbar.”

Der ndchste Junior Kondi Cup findet im Rahmen der 25. GROSSEN RHEIN-BACK SCHAU vom 29. September
bis zum 1. Oktober 2012 in Tonisvorst statt.

RHEIN-BACK
»HBNUSPER PLUS
eufertiges Pulver fﬂrkﬂw

an Horton

Ideal fir Florentiner, Blenen-
stich, Miisliriegel, Mussknacker
und viele andere Knusper-
gebiicke. Sie fligen nur noch
3 h,'Hilm oder Saaten

“gen Bm:h.fﬂnw E

mit einem Hauch von Honig.
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Artikel Nr.: 75400
Spritzgebdck
VP: 3kg / Eimer

Artikel Nr.: 75359
 Butter Spritzgebéck
VP: 3kg [ Eimer

Artikel Nr.: 7og03
Schoko Spritzeeback
VP: 3kg / Eimer

Artikel Nr.: 75394
Butter Herzen
wMarmor*

VP: 3kg [ Eimer

ftikel Nr.: 75404
tter Herzen
kg [ Eimer

o s

Artikel Nr.: 75407
Butter Kaffeegebdck
3-fach sortiert

WP: 3kg [ Eimer

-

Artikel Nr.: 75402

Krokantjes lose
VP: 3kg [ Eimer
Artikel Nr.: 75396
Mini NuBecken
VP: 3kg [ Eimer
Artikel Nr.: 75397
Mini Schweinechren

VP: 2,5kg [ Eimer
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Artikel Nr.: 75645
Sehwelne Ohrchen

VP; 1,7kg [ Karton Artikel Nr.: 753092

Schmetterlinge
VP: 1,3kg [ Karton

ﬁ .

Artikel Nr.: 75646
Spritzkarees
VP: 1,5kg [ Karton

Astikel Nr.: 75308

‘Haselnuss Buttertaler =

VP: 2kg [ Karton Fi_&.% ket Nr; 75375
. A Butter-Mandel

 2kg [ Karton

Artikel Nr.: 75330
Butter Streusal

VP: zkg [ Karton

Artikel Nr.: 75335
Butter-Zimtblatter
VP: 2kg [ Karton

Artikel Nr.: 75300
Wiener Spritzgebédck

VP: 2kg / Karton Artikel Nr.: 75415

Bidrengebick
VP: 1,8kg / Karton
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Artlkel Nr: 75311

Butter Heidesand

VP 2kg / Karton
Artikel Nr.: 75380
Heidesand Mammor
lose
VP: 2kg / Karton

Artikel Nr.: 75320
Butter Nougatcreme-
Muschel

VP 2kg / Karton

Nr: 75328

Hauenaugen
VP: 2kg / Karton

Artikel Mr.: 75337

Zitronenbldttey
VP 2kg / Karton

atikel Nr.: 75304
chsenaugen
; 2kg / Karton

Artikel Nr.: 75406
Schoko Cookies
VP: 3kg / Karton
Artikel Nr.: 75393
Vitalgeback lose
VP: 3kg / Eimer




Seite 15

Artikel Nr.: 75314
Butter Marmorialer
VP; zkg [/ Karton

Artikel Mr.: 75312
Butter Apfeltaler
VP: zkg / Karton

Artikel Nr.: 75316
Butter Fruchttaler
Zartbitter

VP: zkg / Karton

I el Nr.: 75334
“Waldfruchttaler
VP: 2kg [ Karton

M

Artikel Nr.: 75318
Aprikosentatzen
VP: 2kg [ Karton

ikel Nr.: 75319
tter Fruchtherzen
t 2kg / Karton

Artikel Mr.: 75600
Fruchttirichen

WP: 1,5kg [/ Karton

i Artikel Nr.: 75333
3 Butter Vanille Kipferl
: |F" VP: 1,5kg [ Karton
B —
& _ Vanlile Kipfer] lose
Bl *H"E_j_f_‘__‘,"& WP: 2kg [ Karton
-
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Artikel Nr.: 75358
Yanille Kipferl
VP: 3kg / Eimer

F 2 Artikel Nr.: 7548g
. Zimtsterne -5-
ﬁ WP: 3kg / Eimer

Zimtsterne Exquisit

Artikel Nr.: g2480
x < RHEIN-BACK
VP: 2kg [ Karton

irtikel Nr.: 92463
Butter Florentiner
Zartbitter

VP: 2kg [ Karton

el Nr.: gz460
tter Florentiner
imilch

[ Karton

R




chiicke |

fiir die Weihn

Artikel Nr.: gz466

RHEIN-BACK

Schoko Honig Printen

Zarthitter

VP 2kg / Karton Artikel Nr.: 92467
RHEIN-BACK
Schoko Honig Printen
Yollmilch

Artlkel Nr.: 92468 ¥P: zkg / Karton

RHEIN-BACK

Schoko Mandel ‘

Printen Vallmilch H

VP: zkg [ Kartan Artikel Mr.: 92262
Kinkartz
 Schokoprinten
Zartbitter

P akg f Karton

PArtikel Nr.: g2264
Kinkartz
Krduterprinten

VP ske / Karton

: 2kg [ Karton
Artikel Nr.: 92268

Kinkartz
Nuf Schokoprinten
farthitter

VP 2kg [ Kartan
gl Artikel Mr.: g2248

Kinkartz
Spitzkuchen Delikat.
VP: 3kg / Karton

Artikel Nr.: 92252
Kinkartz

MNuB Spitzkuchen
Jarthitter

VP: zkg / Karton

Artikel Mr.: g2460
RHEIN-BACK
Herren Lebkuchen
YP: zkg / Karton
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Artikel Nr.: gozgo

RHEIN-BACK
Gewiirzspekulatius
VP: z2kg [ Karton
Artikel Nr.: goz2g2
RHEIN-BACK
- Butterspekulatius
extra

Artikel Nr.: goz54 VP: 2kg [ Karton
RHEIN-BACK
Butter Mandel
Spekulatius

VP: zkg [/ Karton

tikel Nr.: 92474
Rheinische

Butterspekulatius
VP: 6kg [ Karton

el Nr.: 92489
ginische
wilrzspekulatius
% 6kg [ Karton

Artikel Nr.: googé
Anisgebick

VP: 4kg | Karton _aes

Artikel Nr.: g2488
Marzipan Walnuf-
mande Vollmilch
VP: 2kg [ Karton
Artikel Nr.: g2835
Hexenhaus gx6o0g
WP: 2,4kg [ Kartan

Artikel Nr.: 2854
Stollenkonfekt
VP: 2,5kg / Karton




Gebicke

fiir die Weihn

™

CArtikel Nr.: 92465
'RHEIN-BACK

Artikel Nr.: 92258
Kinkartz

Dessert Dominostein
Zarthitter

VP 3kg / Karton

Artikel Nr.: 92472
Kinkartz
Daminosteine welf

VP: 3kg / Karton

RS

Artikel Mr.: g2482

Baumkuchen ganz
 Zarthitter

WP: 15 St. [ Karton

Artikel Nr.: 92473
Kinkart?
Dominosteine
Vaollmilch

VP: 3kg [ Karton

Baumkuchenspitzen
Zartbitter

VP: zkg / Karton
tikel Nr.: 2835

umkuchenbdgen
mischt 1515

% 30 5t / Karton
Artikel Mr.: 2840
Baumkuchenbdgen
Vollmilch

VP 30 5t. / Karton
Artikel MNr.: 2841
' Baumkuchenbdgen
Zartbitter

¥P: 30 5t / Karton
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Artikel Mr.: 75620
Flamische Waffeln
VP: zkg [ Karton

Artikel Nr.: 75293
Malta Waffeln

ol VP: 2kg [ Karton

Artikel Nr.: 75633
Karamell Gebdck
Speculoos

VP: 250 5L / Karton

Mr.: 75634
Ibisquit lase
VP: 1,5kg / Karton

Artikel Nr.: 62246
Natreen 5UBe 500
im Spender

VP: per Stiick
Artikel Nr.: 62245
Natreen Slife

Portionen
VP: 500 St [ Kartan

Artikel Nr.: 2569
Zucker Briefchen 42
¥P: 2o00 5t. [ Karton

Artikel Nr.: 2572
Beutelrucker

Neutral 3,6g

VP: 2000 51, [ Karton
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Artikel Nr.: 34221
PP-Beutel mit Gold-
EpilZe 145X 235mMm
VP: 100 SL. | Packung

Artikel Nr.: 34222
PP-Beutel mit Gold-
spitze 145x235mm
VP: 1000 5t. [ Karton
Artikel Nr.: div,
PP-Beutel
diverse Grifen
VP: div. (Pg. + Kt

tikel Nr.: 31110
_ Gold 33mm
VP: 1000 St. f Packung

kel Nr.: 31115
ld-Spezial-Klipse

2000 St. | Packung

Artikel Nr.: 31100
Klipse bunt 33mm

VP: 1000 5t / Packung =

Artikel Nr.; 31112
Klipse weifft 33mm
WP: 1000 5. [ Packung

Artikel Nr.: 36508
Gebdckzange 18/8
7¥ 18cm

VP: per Stiick

W 3

Artikel Nr.: 36506
Gebidckzange
Standard 8" 2icm
WP: per Stlick
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Artikel Mr.: 2571
Bistro Zucker Sticks
VP: 1000 5t. / Karton " !

Artikel Nr.: 60240
~ Kaffee-Sahne
- Kdnnchen

VP: 20 St [ Karton

Artikel Nr.: 6oz238
Kaffeesahne 10% 7,58
VP: 240 St / Karton

Mr.: 62310
d nsmilch
Portionen 7,5% 7,58

VP: 240 5L/ Karton 1
hrti gl Nr.: 6ozo6

i s : - § :.E." markﬂ
T ie Ergiebige"
: = % 170g

Artikel Nr.: 6oz211 5t. / Packung
Bérenmarke
«Die Ergiebige®
10% 3408

VP: 20 St. / Karton
20 5t. f , Artikel Nr.: 60219

Baranmarke
«Die Leichte® 4% 3408
YP: 20 5t. [ Karton

Artikel Nr.: 60236
Gllcksklee 7,5% 34082
VP: 2o 5t. / Karton wE

| Artikel Nr.: 62223

! Barenmarke
Kaffeetraum 8% 1708
VP: 24 St. [ Karton
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Artikel Nr.: 63391
Zumtobel Melange
500g Bohnen

VP: 12 5L [ Karton

apuraE Artikel Nr.: 63392
Zumtobel Creme

- 5o0g Bohnen
VP: 12 5t. [ Karton

Artikel Nr.: 63393
Zumtobel Mild
s00g Bohnen

VP: 12 5t. / Karton

rtikel Mr.263397 |
‘Zumtobel Espresso
“goog Bohnen
VP: 12 5t / Karton
Tt bel HE‘EE“EE
g gemahlen
- 2 St. [ Karton

P Artikel Nr.: 63402
LA Zumtobel Creme
by oo

goog gemahlen
VP: 12 5t. / Karton

Artikel Nr.: 63404
Zumtobel Mild
soog gemahlen
W¥P: 12 5t. f Karton
Artikel Nr.: 63507
Zumtobel
Entkoffeiniert soog
Bohnen

VP: 12 5t. / Eimer

Artikel Nr.: 63413
Zumtobel
Entkoffeiniert soog
gemahlen

VP: 12 51. / Eimer
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