ZUVERLASSIGE HYGIENE IN DER
BACKSTUBE (0.,9) (o0.9)

Die Anforderungen an die Hygiene in der lebensmittelverarbeitenden Backstube beziehen sich HE'E uun Huug HEfE “u“ Huug

auf die Produkte, den Betrieb und das Personal. Neben der Produktsauberkeit, die insbesondere " . . .
die Bekampfung von Schadlingen, die ordnungsgemalie Warenannahme, -beschaffenheit, -lage- Kempen - K6ln - Neuwied Kempen - Kéln - Neuwied
rung und -verarbeitung, sowie die Entsorgung abgelaufener Vorprodukte und Produkte umfasst,
schliel3t die Betriebs- und Personalsauberkeit explizit die Reinigung und Desinfektion von Mitarbei-
tern, Flachen, Boden und Geréaten ein. Mit dem PROHAAG Kernsortiment bietet Hefe van Haag fir
jeden Anwendungsbereich eine passende Produktlosung, die sowohl die Hygieneanforderungen
als auch den Schutz lhrer Mitarbeiter sowie den Flachen- und Gerateerhalt positiv beeinflusst.
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PROHAAG HAND WASH

PROHAAG DISH INTENSE Art. Nr.: 1L: 38632, 5L: 38633
Art. Nr.: 12kg: 38611, 25kg: 38612, 250kg: 38613 ~ P R 0 H A A G KO N Z E P T

PROHAAG HAND DISINFECT
PROHAAG DISH PLUS Art. Nr.: 1L: 38635, 5L: 38636
Art. Nr.: 12kg: 38614 X

PROHAAG DISH ALU
Art. Nr.: 12kg: 38616, 25kg: 38617, 250kg: 38618

PROHAAG DISH RINSE
Art. Nr.: 10L: 38619

Hefe van Haag steht flir konzeptionelle Partnerschaft mit dem Blick auf die taglichen Herausforderungen unserer Kunden.
Mit den vier Bausteinen des PRO HAAG KONZEPT bieten wir die passende Produktldsung, umfassenden technischen
Service, kundenorientierte Beratung sowie anwendernahe Schulungs- und Trainingsinhalte.

Wir sind
flir sie da!

Hefe van Haag GmbH & Co. KG
Erkeshitte 1

47906 Kempen

Tel. +49 2152 9104-0

Hefe van Haag GmbH & Co. KG
Rudolf-Diesel-Stralle 4

56566 Neuwied

Tel. +49 2631 9144-0

Hefe van Haag GmbH & Co. KG
Mathias-Brliggen-Stralle 120

. 50829 Koln
RS < Tel. +49 221 956402-0 Ihre Ansprechpartner
Email: info@hefe-van-haag.de Ralf Kaulen
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www.hefe-van-haag.de Tel. +49 2152 9104-115 PRO H AAG
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Kernsortiment und Anwendungsempfehlungen

PROHAAG OVEN INTENSE PROHAAG MULTI DISINFECT PROHAAG TOP UNIVERSAL PROHAAG MULTI INTENSE -
Art. Nr.: TL: 38622, 5L: 38623 Art. Nr.: 1L: 38634 Art. Nr.: 500ml: 38626 Art. Nr.: T1L: 38624, 10L: 38625 E y @

Desinfektionsmittel sicher verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.




ZUVERLASSIGE HYGIENE IN DER
BACKEREI UND KONDITOREI

Ein hygienischer, sauberer Verkaufsraum mit angeschlossener Gastronomie ist

nicht nur gesetzlich gefordert, sondern das Aushangeschild einer Backerei fiir den
Verkaufserfolg beim Kunden. Mit dem PROHAAG Kernsortiment bietet Hefe van Haag
fur jeden Anwendungsbereich eine passende Produktlésung, die sowohl die

REINIGUNGS- UND DESINFEKTIONSPLAN

BACKEREI UND GASTRONOMIE

Hefe van Haag GmbH & Co. KG | Erkeshiitte 1 | 47906 Kempen | Tel. +49 2152 9104-0 | Fax +49 2152 9104-111 | www.hefe-van-haag.de
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wischen, schrubben oder ma-

Vor: Dienstbeginn,
ﬁ ﬁ “° . | PROHAAG HAND WASH Té;igkeitswechsel; Ca. 3 ml einreiben und mit Hygiene_anforderung_en als agch de_n‘SChuQ Ihrer Mitarbeiter und Kunden sowie .
4 = N Nach: Pausen, Toiletten- | Wasser nachspllen das optische Erscheinungsbild positiv beeinflusst. &
Héande reinigen = 1= gang
[
- s |
Vor: Dienstbeginn n o - ===
. O y Ca. 3 ml - bzw. eine gefiillte ' HAND
@ % “ . | PROHAAG HAND DISINFECT Ta.tlgkeltswechsel, Hohlhand 30 Sek. einreiben, @ @ = | o
2 B Nach: Pausen, Toiletten- Tt el | == 3
Hande desinfizieren = / gang Sellosi uroehimEh sl Gefahr 5 = =
J A\\
Rl - Gereinigte Flache vollstandig PROHAAG HAND WASH
q PROHAAG MULTI DISINFECT mit Produkt benetzen. Nicht Art. Nr: 1L: 38632, 5L: 38633 ca
Flichen (allgemein) I nachwischen. Einwirkzeit be- PROHAAG HAND DISINFECT =
desinfizieren = achten! Achtung Art. Nr.: 1L: 38635, 5L: 38636 ol
T 3
> Gereinigte Flache vollstandig PROH_AA_G OVEN !NTENSE
<l 4 - PROHAAG FLOOR mit Produkt benetzen. Nur bei % Sl i N eerececesmssccccreennnnereseessenens Art.Nr.: 1L: 38622, 5L: 38623
) ” ' e DISINFECT Lebensmittelkontakt nachwi- PROHAAG GLASS
B ungeZIia%r;ieer;éillgemem) N— schen. Einwirkzeit beachten! Gefahr Art. Nr-500ml: 38629
PROHAAG DISH @
@'ﬁ PROHAAG DISH INTENSE Art. Nr.: 1L: 38620, 10L: 38621
= PROHAAG TOP UNIVERSAL aufsprihen und abwischen Art. Nr: 12kg: 38611, 25kg: 38612, 250kg: 38613 #n
Flachen und Geréate = | e
(allgemein) reinigen Bereich = PROHAAG DISH COMPACT =
II"J Art. Nr.: 10kg: 38615
yd = PROHAAG GLASS aqfspruhen, mit Tuch trocken PROHAAG DISH RINSE
Glasflachen (Verkaufsraum) -3 wischen. Art. Nr.: 10kg: 38619
reinigen = ¥
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PROHAAG MULTI INTENSE

schinell; auch in HD-Geraten

Flachen und Gerate einsetzbar
(Backstube) reinigen Achtung Gefahr 3
@ auftragen; einwirken lassen; PROHAAG TOP UNIVERSAL
< F PROHAAG MULTI SANI bearbeiten; mit Wasser nach- . At Nr: S00mi: 38626 )
Flachen und Gerate E spiilen o
(Sanitérbereich) reinigen - i PROHAAG MULTI SANI
Art. Nr.: TL: 38630

WC und Urinale
(Sanitarbereich) reinigen

Backofen und Konvektomaten
(Backstube) reinigen

PROHAAG WC

PROHAAG OVEN INTENSE

unter WC-Rand spritzen,
einwirken lassen

aufspriihen, mit Wasser
abspllen

Gefahr

PROHAAG WC
Art. Nr.: 750ml: 38631

o
g }ﬁ m‘ﬁ PROHAAG MULTI reinigen, evtl. trocken
= UNIVERSAL nachwischen
Boden (allgemein) reinigen r
]
% D@Q PROHAAG DISH abwaschen, absptlen mit @ -]
Geschirr und Besteck Wasser ]
reinigen (Handspiilung) Achiing
» 2 =
ﬁ:\ PROHAAG DISH COMPACT / o ) @ @ ~—’
Geschirr und Besteck reinigen PROHAAG DISH RINSE manuell in die Dosierkammer PROHAAG GLASS
(Maschinenspiilung ohne Gefahr Achtung Art. Nr- 500ml- 38620 PROHAAG FLOOR DISINFECT
Dosiertechnik) o ’ Art. Nr.: 1L: 38637
1) 2) 3) v
ﬁ:\ PROHAAG DISH INTENSE / @ -~ .
: i B PROHAAG MULTI DISINFECT
Geschirr und Besteck reinigen PRELAEDIL LY automatisch AFE NE 1L 38634 +evvemeroeresmesrememsrnn PROHAAG MULTI UNIVERSAL
(Maschinenspilung mit PROHAAG DISH RINSE Gefahr Gefahr  Achtung idRhect T Art. Nr.: 1L: 38627, 10L: 38628
Dosiertechnik) e PROHAAG MULTI DISINFECT
B PROH(AA.G FLOOR DISINFECT AL N 1L 28634
3 2 Art. NI 1L: 38637
5] B oo _ D
: ™ automatisc
eI i - .« | PROHAAG DISH RINSE
Aluminium-Bleche reinigen et Gefah Achtung Desinfektionsmittel sicher verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

(maschinell)




