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GERMANIA Infoflyer 2023.06 

Variationen und Gebäckideen für die Pflaumensaison '23 

Pflaumen-Gel 
3 kg / 10 kg Karton 

 " Glanz und Versiegelung für Pflaumenkuchen und Pflaumenplunder 
 " als Kochgel oder über alle Geleesprühgeräte zu verarbeiten 
 " Konsistenz, Süße und Geschmack stellen Sie nach Ihrem Wunsch ein 
 " ist auch zur Herstellung eines Pflaumen-Wackelpuddings geeignet 
 

TIPP: 
Tropische Fruchtmischungen gelieren Sie mit einem 50:50-Mix 
aus Germania Pflaumengel und Germania Aprikosengel ab!  

Optionen: 

ñ Musterset Pflaumengel + Pflaumen-Saftbinder 

ñ Muster Germania Torta-fix 
   & für die Zimt-Sandmasse und die Kokos-Sandmasse 

ñ Muster Germania-S und Germania Makrofix 
   & für die Kokos-Makronenmasse und die Kokos-Sandmasse 

ñ Muster Germania Neutral-Sahnefond 
   & zur Herstellung der Zimt- und der Kokossahne 

ñ Rezeptmappe zur Pflaumensaison `23 

Fax 09371 696 08 oder 
info@germania-backmittel.de 

Sie möchten keine Idee, kein Rezept,  
keinen Tipp und keine Hintergrundinfo mehr verpassen? 

Der Germania Newsletter erscheint ein Mal im Quartal, und HIER geht es zur Anmeldung! 

 

  

Ihre Anschrift: 
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Pflaumen-Saftbinder 
5 kg / 10 kg Karton 

 "  & gegen das Durchweichen des Pflaumenkuchens 
 "  & als Kaltsaftbinder für Pflaumenfruchtfüllungen 
 "  & aber auch für gekochte Pflaumenfruchtfüllungen 
 "  & bei halber Zugabemenge für eine Pflaumengrütze 
 "  & Süße, Geschmack und Konsistenz bestimmen Sie 

 " kalt hergestellte Pflaumenfruchtfüllungen 
   & für Blechkuchen, Teigtaschen und Strudel 

 " gekochte Pflaumenfruchtfüllungen 
   & für Windbeutel, Schillerlocken, Sahnetorten und  
         Dänisch Plunder 

TIPPs: 

¿ Die Pflaume harmoniert mit Ihrer leichten Säure 
hervorragend mit Kokos und mit Zimt. 

 " Doppelt gefüllte Teigtaschen mit Pflaumenfruchtfüllung 
und Kokos-Makronenmasse 

 " Kombinieren Sie die gekochte Pflaumenfruchtfüllung 
mit Zimt- oder Kokos-Sahne. 

 " Blechkuchen mit Pflaumenfruchtfüllung und einer 
Decke aus Kokos-Makronenmasse 

¿ Sandmasse-Variationen, die sich hervorragend zum 
Belegen mit Pflaumen eignen: 

 " Zimt-Sandmasse mit Germania Torta-fix 
 " Kokos-Sandmasse zusätzlich mit Germania-S und 

Germania Makrofix  

¿ Für tropische Fruchtfüllungen passend zum >Sommer, 
Sonne, Strand<-Thema: 

  & kalt hergestellt oder gekocht mit einem Mix aus 
Pflaumen- und Aprikosen-Saftbinder 

  & halbierte Saftbinderzugabe für tropische Grützen zu 
Desserts oder zum Eisbecher 

  & für mit Kokos-Makronenmasse doppelt gefüllte 
Teigtaschen und Strudel 

  & zum Füllen von Windbeuteln, Schillerlocken + Co. in 
Kombination mit der Kokos-Sahne 

¿ Pflaumenmus und Pflaumenfruchtaufstrich ohne 
Konservierungsstoffe mit Germania Gelier-Pektin 

 
 

 


